o¥S Gy Domaine Peraldi

< )
e < Cuvées Signat
o _.‘.__r“'\/-\a % uvees sighatures
/ 'S
< ~CQUVR o
Z O f!) " Le Domaine Comte Peraldi se situe sur les hauteurs d'Ajoccio. Fondé en 1540 par la famille Peraldi, il a été véritablemeant
= : 7)) J
(-3 j structure par le comite Louis de Poix en 1945, Son fils Guy poursuit l'oventure et aujourd'hui ce sont ses enfants Amaury et
g o Charlotte qui gérent cette propriété de 55ha d'arénes granitiques. Convertis a l'agriculture biclogique depuis 2019, la
L&y L
5'? e nouvelle géneration y cultive notamment vermentinu et niellucciu mais surtout le cépage roi de 'AOQC Ajaccio: le
ot T | .
- 5O Sciaccarelu.

Cuvée du Cardinal, 2019 - Rouge

Notes de degustation
Belle robe aux teintes rubis, scintilante, aux reflets legerement ocres. Le nez intense ef
fin gagne en complexité et en precision a 'oxygénation. Il présente des parfums fruités
(fruits rouges murs, baies de myrte sechées), épices et délicatement boisés (poivre,
cannelle, vanille). En bouche, I'attache est franche, volumineuse. Les tanins sont jeunes
mais deja souples. belle structure en bouche et une jolie expression minérale. Mélant
gourmandise, finesse et élégance, ce vin saura tenir la garde.

75cl - Magnum

Vinification
Sciaccarellu
Reception des raisins par conquét a bande, puis tri sur table. Fermentation en cuves
OMTEPERALYI beton autour de 28°C. Macération pendant 15jours.

Adaeio

Terroir : coteaux d'arénes granitiques. Terres acides et pauvres,
Elevage : 18 mais, dont 12 en barrigues neuves et de 1, 2 ef 3 ans.

Conseil de service
Servir entre 18°C et 20°C

Cuvée Guillaume, 2021 - Rouge

Notes de dégustation
Robe grenat profonde et lumineuse, aux reflets pourpres. Le nez intense gagne en
précision & I'aération. On pergoit alors des parfums de fruits noirs compoteés, de cuir,
d'épices, et des notes boisees. En bouche, la puissance s'allie & la gourmandise : ce
millésime 2019 se distingue par son superbe equilibre, Les tanins sont fondus et

75cl soutiennent bien la texture charnue et veloutée de ce vin, au beau potentiel de garde.
Vinification
ﬁ Niellucciv - Syrah - Carignan
. .,‘.,...‘;.“.._ Vinification en petites cuves avec des pigeages quotidiens.
m:u Terroir Coteaux d'arenes granitigques. Terres acides et pauvres.
Elevage : 18 mois, dont 12 en barriques dgées de 3 ans
Cuvee cinsault - Le petit Plongeur, 2022 - Rouge
Notes de degustation
Avec sa robe rubis, ce petit baigneur nous plonge dés son premier nez dans des
parfums de fruits noirs bien mors (cassis, cerise burlat). L'aération le conduit a se
devoiler un peu plus sur une touche florale et legérement beurrée malgré I'absence
d'un élevage en barrique. Amplitude el gourmandise sont de mises & la dégustation. La
75cl structure est souple. La finale nous |aisse profiter de notes fruitées et mentholées
Vinification
Cinsault

——

Reception du raisin récolte manuellement en caisse. Tri sur table. Fermentation en cuve
inox. Pas de filfration & la mise.

Vieilles vighes conduites en gobelet

Cofeaux d'arénes granifigues. Terre acides ef pauvres.

Elevage : Pelile cuve ovoide pendant 12 mois avec micro-oxygénation
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Le Domaine Comte Peraldi se situe sur les hauteurs d'Ajoccio. Fondé en 1540 par la famille Peraldi, il a été veritablement
structure par le comte Louis de Poix en 1945, Son fils Guy poursuit l'aventure et aujourd'hui ce sont ses enfants Amaury et
Charlotte qui gérent cette propriété de 55ha d'arénes granitiques. Convertis a l'agriculture biclogique depuis 2019, la
nouvelle géneration y cultive notamment vermentinu et niellucciu mais surtout le cépage roi de 'AOQC Ajaccio: le
Sciaccarellu.

Cuvée Guy de Poix, 2023 - Rosé

Notes de degustation
Belle robe saumonée intense et brillante. Le nez est minéral, fruite et floral,
avec des parfums de fruits rouges frais et d'agrumes. La bouche élégante
combine tout en équilibre des sensations de fraicheur et de gras. Long et
délicat, ce rose gastronamigue laisse une finale tendue et minérale,
persistante et savoureuse.
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Vinification
Sciaccarellu
1 Sélection parcellaire du Sciaccarello. Réception des raisins par conquét a bande, puis tri

\ﬁr I sur fable. Macération de 4 & 6 heures, saigneée, puis débourbage a froid (8°C) pendant

NPT ALL 24 & 48 heures. Fermentation regulée a 16°C pendant 3 semaines a 1 mois.
Adstgno, Terroir : Coteaux d'arénes granitiques. Terres acides et pauvres.
-

Elevage : Cuves inox.
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Peftit réveur, 2023 - Blanc de noirs

Notes de degustation
Robe jaune pdle aux reflets legerement litchi. Le nez est intense sur des notes de fruits
jaunes et de bonbon anglais. La bouche combine élégamment fraicheur et
gourmandise pour laisser en finale des parfums de zeste de pomelos

75cl g .

Vinification

Sciaccarellv
Pressurage direct a réception du sciaccarello pour éviter toute prise de couleur.
Fermentation en cuve inox avec regulation des températures.

Cuvée Clémence, 2022 - Blanc

Notes de deégustation

Robe jaune pdle limpide et brillante, aux reflets dorés. Le nez estintense, trés
aromatique et complexe, avec des notes de fleurs fraiches(aubépine), d'agrumes et
de légers ardmes de beurre. La bouche estbien équilibrée, tonique, avec une finale
expressive,
s Vinification
Vermentinu
Réception des raisins par conquét & bande, puis tri sur table. Pressurage direct
ﬁ en pressoir pneumatique, fermentation en barriques de chéne neuf.
DA Terroir : coteaux d'arénes granitiques. Terres acides ef pauvres.

COMTEPERALT : ; A % . o
IR Elevage : En barriques de chéne neuf pendant 6 @ 2 maois avec bdtonnages.
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Domaine Peraldi

Intemporelle

Le Domgcine Comte Peraldi se situe sur les hauteurs d'Ajaccio. Fondé en 1540 par lo famille Peraldi, il a été véritablement
structuré par le comte Louis de Poix en 1265. Son fils Guy poursuit l'aventure et aujourd'hui ce sont ses enfants Amaury ef

Charlotte qui gérent cette propriete de 55ha d'arénes granitiques. Convertis & ['agriculiure biclogigue depuis 2019, o
nouvelle génération y cultive notamment vermentinu et niellucciu mais surfout le cépage roi de 'AQC Ajaccio: le
Sciaccarallu.

Domaine Comte Peraldi, 2021 - Rouge
Notes de degustation

Belle robe rubis intense éclatante, aux reflets rougeoyants, auxquels commencent
a se méler quelques teinfes brunes. Le nez évoque les fruits rouges mors, et est
relevé de notes épicées (myrte). C'est un vin joyeux, a la bouche gourmande,
avec un joli corps enrobant le palals, des tanins présents mais déjd ronds, et une
finale genéreuse et fruitée. Un vin juteux et gouleyant.

Vinification

Sciaccarello - Niellucciu - Carignan - Cinsault

Reception du raisin par conquét & bande, tri sur table. Fermentation en cuves béton.
Macération pendant 10 jours. Remontages quotidiens.

Terroir : Coteaux d'arénes granitiques. Terres acides et pauvres.

Domaine Comte Peraldi, 2023 - Rosé

Notes de degustation

Robe saumon clair, lumineuse, aux reflets argentés. Le nez est intense, exprimant des
parfums de petits fruits rouges frais (fraise, framboise), d'agrumes (pomelos) et d'épices.
On note a 'aération une legére note iodee. En bouche, I'attaque est fraiche, tonique,
et évolue sur une sensation & la fois gourmande et acidulée, avec une belle amplitude
et une bonne persistance aromatigue.

Vinification

Sciaccarellu - Cinsault - Niellucciu

Macération du Sciaccarello pendant 4 & 6 heures. Saignée puis débourbage a froid
(8°C) pendant 24 @ 48 heures. Pressurage direct en pressoir pneumatique pour les
autres cépages. Fermentation thermorégulée & 16°C pendant 3 semaines & 1 mais.
Terroir : Coleaux d'arenes granitiques. Terres acides el pauvres.

Domaine Comte Peraldi, 2023 - Blanc

Notes de deégustation

Robe jaune pdle scintillante, reflets verts argentés. Si le nez s'ouvre d'abord sur des
parfums de poire juteuse et d'amande fraiche, on percoit rapidement la subtilité de ce
vin blanc avec ses notes minerales et florales (fleur d'oranger, acacia). La bouche offre
beaucoup de chair et une jolie amplitude mais reste tonique et rafraichissante grace a
la minéralité de ce vin,

Vinification

Vermentinu

Reception des raisins par conquét a bande, puis tri sur table. Pressurage direct en
pressoir pneumatique, 20% aprés maceération pelliculaire, Débourbage a froid puis
fermentation en cuve inox thermorégulée (18-20°C).

Terroir : Coteaux d'arénes granitiques. Terres aides et pauvres.



