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Domaine de Granagjolo

AQOP Porto-Vecchio

Le domaine de GRANAJOLO, gui se situe sur la commune de Sainfe-Lucie prés de Porto Vecchio, il a eté créé
en 1974 par Monika et André Boucher. Le domaine bénéficie d'un terroir composé de sol d'aréne granitique.
Aujourd’hui, le domaine repris depuis par leur file Gwenaélle s'etend sur 20 hectares, qui bénéficient d'une
conduite de la vigne certifiée en agriculture biclogique

Cuvée Rocca Rouge 2021

Notes de degustation
CEil : Couleur rubis peu profonde.
Nez : Intense de petits fruits rouges, épice.
Bouche : Souple et gouleyante, sur les fruits rouges.

Vinification

Niellucciu

Fermentation malolactique.

Elevage : 1 d 2 ans eén cuve inox

Durée cuvaison : 3 semaines.

Délestages au cours de la fermentation alcoolique..

Cuvée Rocca Rose 2023

Notes de dégustation

CEil : Robe saumon clair brillant.

Nez : Fin, minéral et intense d'agrumes (pamplemousse), de péche, d'épices ef de fruits
rouges.

Bouche : Sur la fraicheur et |a légéretée.

Vinification

Sciaccarellu

Débourbage @ 8°C et fermentation entre 16 et 18°C.
Pas de fermentation malolactique.

Elevage sur lies avec batonnages pendant 2 semaines.
Elevage : 3 mois en cuve inox..

Cuvée Rocca Blanc 2023

Notes de degustation
CEil : Couleur brillante jaune clair aux reflets verts.
Nez ; Frais, agrumes, fruits exotiques, floral.
Bouche : Florale ef fruitée trés fraiche. Minérale.

Vinification

Vermentinu.

Débourbage a 8°C et fermentation enfre 16 et 18°C.
Pas de fermentation malolactique.

Elevage sur lies avec bdtonnages pendant 2 semaines
Elevage : 3 mois en cuve inox.
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Cuvée Monika Rouge 2021

Notes de degustation
CEil : robe grenat limpide.
Nez expressif, intense, cerise noire, végétal, minéral, petits fruits rouges, épicé.
Bouche : délicate el onclueuse, une pointe mentholée qui rafraichie I'ensemble.
Finale longue et fruite.

75cl - 50cl - Mugnum nuuﬁ]uz Vinification
GRANAJOLO
~F Niellucciu
3760003280027 Cuvaison de 3 semaines en cuve inox
Fermentation a 28°
Elevage 1 & 2 dns en cuve inox
Rendement : 25HI/Hectare
Cuvée Monika Rosé 2023
Notes de dégustation
CEil : rose marbré.
4 Nez : riche, complexe, mélange de fruits rouges (fraise) et fruits exotiques (ananas),
' epice, mineral.
Bouche : Une attaque fraiche, minérale et savoureuse, une évolution grasse et fruitee.
75¢l - 50¢l s Un bel equilibre pour un rose avec de la matiere.
EHH:{.‘ULU Vinification
Pressurage direct
Fermentation entre 14 et 18°
Elevage sur lies avec batonnage
Rendement ; 25HI/Hectare
Cuvée Monika Blanc 2023
Notes de degustation
)_\ CEil : Couleur brillante jaune pale aux reflets verts
' Nez : Sur lo finesse et I'eélegance, agrumes, fruits exotiques, flora
| Bouche : Rondeur et fraicheur. Minéral. Une fin de bouche surles fruits blancs
75cl - 50c| - Magnum Vinification
DONAINE
3
: GRANAJOLD
3760003280133 o Vermentinu o
8 oo 8 Pressurage : direct avec tri sur tapis

Fermentation : entre 16 et 18°
Elevage : sur lies avec bdatonnages
Rendemesnt : 25HI/Heciare




Domaine de Granagjolo

AOP Porto-Vecchio

Le domaine de GRANAJOLO, gui se situe sur la commune de Sainfe-Lucie prés de Porto Vecchio, il a eté créé
en 1974 par Monika et André Boucher. Le domaine bénéficie d'un terroir composé de sol d'aréne granitique.
Aujourd'hui, le domaine repns depuis par leur file Gwenaélle s'etend sur 20 hectares, qui bénsficient d'une
conduite de la vigne certifiée en agriculture biclogique

Cuvée Minustellu 2021

Notes de dégustation
CEll : viclet pourpre
Nez : parfums de maquis, cassis, mires, myrte.
Bouche : fraiche et délicate, tanins souples et soyeux, sur les fruits rouges et noirs.

Vinification

75cl
Minustellu
Sulfitage a faibles doses. Egrappage, foulage.
3760003280218 Cuverie entierement inox et contréle des températures avec

. 20°C a la reception de la vendange puis augmentation progressive
BARATOL Pour arriver a 28°C en fin de cuvaison. Délestages au cours de la fermentafion
- Py o e
alcooligue,
| Duree cuvaison : 3 semaines. Pressurage des marcs avec pressoir
Pneumatique alimente par un fapis. Incorporation des vins de presse.
Elevage : 1 & 2 ans en cuve inox

Cuvee Sciaccarellu 2021

Notes de dégustation
CEll ; profond, viclet
Nez : aromes infenses de fruits rouges, framboises
Bouche : gourmande et ronde, marquee par les fruifs rouges

Vinification
Sciaccarellu

Sulfitage & faibles doses.
Egrappage, foulage. Cuverie entierement inox et conirole des lemperatures avec

75¢l - Magnum

3760003280232

Wi 20°C a la réeception de la vendange puis augmentation progressive,
GRANALOLO Pour arriver @ 28°C en fin de cuvaison. Delestages au cours de |la fermentation
adlcooligue.
Duree cuvaison : 3 semaines. Pressurage des marcs avec pressoir pneumatique
alimente par un tapis. Incorporation des vins de presse.
Elevage : 1 & 2 ans en cuve inox.
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Domaine de Granagjolo

AOP Porto-Vecchio

Le domaine de GRANAJOLO, gui se situe sur la commune de Sainfe-Lucie prés de Porto Vecchio, il a eté créé
en 1974 par Monika et André Boucher. Le domaine bénéficie d'un terroir composé de sol d'aréne granitique.
Aujourd’hui, le domaine repris depuis par leur file Gwenaélle s'etend sur 20 hectares, qui bénéficient d'une
conduite de la vigne certifiée en agriculture biclogique

Le « J» de Granajolo Rouge 2021

Notes de dégustation

CEil : couleur rubis moyenne profonde

Nez : complexe, un bois bien fondu, petits fruits rouges, épicé, fleurs de maquis
Bouche : savoureuse, tanins bien fondus, la fin de bouche est moelleuse et
persistante

Vinification

Niellucciv - Sciaccarellu

Egrapage, foulage

Cuve entierement inox et controle des températures avec

20° ¢ la reception de la vendange puis augmentation progressive pour arriver

a 28° en fin de cuvaison. Delestage au cours de la fermentation alcoolique. Durée

de cuvaison de 3 semaines. Préssurage des marcs avec pressoir pneumatique dlimente
par un tapis. Incorporation des vins de presse.

Elevage de 12 mois en barrique de 1,2 ou 3 ans (pas de barrigues neuves).

Le « J » de Granajolo Blanc 2022

Notes de degustation

CEll : couleur jaune doree d reflets brillants
Nez : puissant sur les agrumes, boisé bien fondu, légére touche de miel
Bouche : fraiche, grasse ef soyeuse, minérale, une finale trés longue

Vinification

Vermentinu

Sulfitage a faibles doses.

Pressurage direct avec un pressoir pneumatique alimenté par un tapis sur lequel un tri
est effectué. Debourbage a 8°C.

Fermentafion et elevage en barrique pendant 8 mois avec bdtonnages.

Barriques de 300 litres dont 1/3 de neuves.

Pas de fermentation malclactigue.
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Domaine de Granagjolo

AQOP Porto-Vecchio

Le domaine de GRANAJOLO, gui se situe sur la commune de Sainfe-Lucie prés de Porto Vecchio, il a eté créé
en 1974 par Monika et André Boucher. Le domaine bénéficie d'un terroir composé de sol d'aréne granitique.
Aujourd’hui, le domaine repris depuis par leur file Gwenaélle s'etend sur 20 hectares, qui bénéficient d'une
conduite de la vigne certifiée en agriculture biclogique

Cuvee Confidentiel Rouge 2021

Notes de dégustation
CEil : La robe est rubis soutenu aux reflets tuilés.
Nez : Invitant, complexe, chaud. L'élevage domine |égérement par son apport de
notes de fruits @ cogue, de foin, mais il laisse rapidement place a des parfums
varietaux de fruits rouges bien mires et d'épices...
Bouche : Joli grain, belle texture, trés bel équilibre entre fraicheur et support
alcoolique. Les notes de noisettes et de chétaignes douces (eh oui) s'expriment
joliment et se mélent boisé parfaitement maitrisé. La finale est persistante. ..
Vinification
Sciaccarellu
Sulfitage a faibles doses.
Egrappage, foulage.
Cuverie entierement inox ef controle des températures avec 20°C a la reception de la
vendange puis augmentation progressive pour arriver a 28°C en fin de cuvaison.
Delestages au cours de la fermentation clcoolique.
Duree cuvaison : 3 semaines. Pressurage des marcs avec pressoir pneumatique alimenté
par un tapis. Incorporation des vins de presse.
Elevage : 5 & 6 mois en barrigue de chétaignier.

Cuvee Confidentiel Blanc 2023

Notes de dégustation

CEil : couleur brilante jaune pale aux reflets or et vert

Nez : I'élevage en amphore de gré, étanche, permet de conserver |'éclat du fruit.
Le nez est sur la finesse et 'eélégance.

Bouche : la bouche est tendre, minerale complétée par de belles fouches de fruits
secs ef de notes citronnée. La fin de bouche est persistante et marquée par une
désaltérante salinité.

Vinification

Vermentinu

Sulfitage a faibles doses

Pressurage direct avec un pressoir pneumafique alimente par un tapis sur lequel un tri
est effectué.

Débourbage @ 8°C puis fermentation et élevage en amphore de gré de 500l

Pas de fermenfation malolactigue.

Elevage sur lies avec batonnages reguliers

Elevage : 7 mois en amphore

Filtralion tangentielle gui nous permet d'avoir des doses de soufre basses fout en
gardant la stabilité du vin.

Mises en bouteille en mai avec notre propre machine. Les vins en bouteille sont stockés
dans une piece climatisée.



